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EDITORIAL

El aire fresco de ...
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esulta verdaderamente dificil expresar con palabras todo lo que
Rpuede evocar un lugar como Torre de Ofa. Quienes ya han visitado

nuestra bodega de Rioja Alavesa y sus vifiedos seguro que com-
parten esta afirmacion. Es, sobre todo, un espacio inspirador en el que la
calma ejerce de perfecta anfitriona. Un ingrediente imprescindible para
que un vifiedo nos conceda todo su potencial.

Ese sosiego nos acompafia desde hace mas de dos décadas. Es el tiempo
que hemos dedicado a escudrifiar cada palmo de nuestra finca y a estudiar,
cosecha tras cosecha, su comportamiento y evolucién en forma de vinos.
Treinta afios en los que hemos ido comprendiendo que la rica heterogenei-
dad de nuestra finca es un tesoro de extraordinario valor. Se trataba, por
tanto, de permitir que cada una de nuestras parcelas pudiera expresarse
libremente tal y como es, manifestando sin ambages las particularidades
de cada afada. Nuestra tarea, dificil y apasionante, seleccionar cosechas y
parcelas para obtener asi un nuevo estilo de vino en Rioja Alavesa marcado
por la finura, la fruta y el terruiio.

Con la llegada de Martelo, el nuevo vino de Torre de Ofa, lo hemos con-
seguido: damos ese paso definitivo que tanto anheldbamos en nuestra casa
de Paganos. Un necesario soplo de aire fresco que, desde ahora, podremos
respirar y disfrutar.
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Un soplo de aire fresco
en Rioja Alavesa

ES EL SECRETO MEJOR GUARDADO DE TORRE DE ONA'Y YA
PODEMOS DESCUBRIRLO...Y DISFRUTARLO. LES PRESENTAMOS
MARTELO 2012, LA PRIMERA COSECHA DEL NUEVO VINO ELABORADO
EN NUESTRA BODEGA DE RIOJA ALAVESA Y QUE NACE DEL
PROFUNDO CONOCIMIENTO DE ESTA FINCA'Y DEL TRABAJO
REALIZADO EN ELLA DURANTE DOS DECADAS, ENSAMBLADOS CON
EL CARACTER Y FUERZA DE UN TERRITORIO PRIVILEGIADO.

artelo es mucho mas que el lanzamiento de una nueva referencia. Es
M el tesoro escondido que atesoraban unos vifiedos de mas de 60 aiios

que han crecido sintiendo el palpitar de la tierra y las caricias del aire
de un lugar tan especial. Una joya que hemos estado puliendo a base de trabajo
enoldgico e investigacion hasta obtener un profundo estudio de los suelos con un
objetivo: extraer la esencia de este terroir de Rioja Alavesa, dotando a los vinos
de Torre de Ofia de un caracter actualizado y diferenciado.
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CAJA VINTAGE
DE 6 BOTELLAS

En ese camino que iniciamos en 1995 cuan-
do adquirimos la bodega de Pdaganos, el afio
2007 supuso un punto de inflexién. De aquel
Barén de Ofa inicial decidiamos pasar -fruto
del constante estudio del vifiedo, seguimiento
por satélite, etc.- a dos vinos diferentes: Torre
de Ofa Reserva y Finca San Martin Crianza. Una
investigacion y experimentacion que, en esta ul-
tima década, no han cesado. La constante par-
celacién de la finca y el mejor conocimiento de
las sub-parcelas nos han permitido concluir que
las zonas y uvas destinadas a nuestro Reserva
son muy diferentes entre si. Destacan especial-
mente los vinos procedentes de unas parcelas
de mucha personalidad, los
‘vifiedos Martelo’, distribuidos
sobre laderas con orientacion
Norte-Sur que favorecen la
exposicién al sol y al viento,
consiguiendo maduraciones
equilibradas y una magnifica
salud vegetativa.

El siguiente paso fue determinar las que de-
nominaremos ‘cosechas Martelo’, decidiendo
elaborar exclusivamente aquellas que cumplen
pardmetros muy exigentes, cosechas frescas
con taninos amables y maduraciones largas,
pausadas y equilibradas. De esta forma, en
cada una de estas cosechas, Julio Saenz lleva a

ESs EL TESORO
ESCONDIDO QUE
ATESORABAN UNOS
VINEDOS DE MAS
DE 60 ANOS

ESTUCHE DE
1BOTELLA
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cabo su propia seleccién personal de parcelas,
eligiendo las que mds se adecuan al estilo y la
personalidad que caracterizara al nuevo Marte-
lo. Su crianza mayoritaria sobre roble americano
favorece la dulzura y suavidad, sin gran carga
ténica, aportando matices delicados, comple-
jos y con un punto goloso.

éCOMO ES MARTELO 2012?

Las PARCELAS seleccionadas por Julio
Sdenz para elaborar este vino fueron Martelo,
Camino de la Iglesia, Altos de Vallecilla y Las
Cuevas, alrededor de la bodega.

La UVA mayoritaria (95 %) es Tempranillo,
complementada con otras va-
riedades (Mazuelo, Garnacha
e incluso Viura) representando
las plantaciones mas tradicio-
nales de la zona y el coupage
en la propia vifia.

Para su ELABORACION, las
uvas se recolectaron en cajas
de 20 kg v, en bodega, permanecieron en plata-
formas refrigeradas hasta alcanzar los 4 °C. Tras
su despalillado y estrujado, se encubaron duran-
te 5 dias a una temperatura inferior a 10 °C, reali-
zando una maceracion prefermentativa en frio
que resalté las caracteristicas de esta uva. Tras
la fermentacién alcohdlica, el 100 % completd
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la fermentacion malolactica durante 78 dias en  pia y brillante. En nariz las notas afrutadas, pri-
barrica de roble americano y francés nuevo, mando las moras y frutas del bosque y toques
con battonage semanal. balsamicos en el fondo. Buena estructura en
Su CRIANZA fue de 24 meses en barricas de  boca, equilibrado con una buena acidez, tani-
roble americano (80 %) y francés (20 %) siendo  nos elegantes y un retrogusto largo y agradable
trasegado cuatro veces por el método tradicional. donde vuelven a sobresalir las notas afrutadas
En marzo de 2016 se EMBOTELLAN -enuna vy balsamicas.
borgoiia especial- las 40.000 primeras bote- Creemos que es un vino ideal para la GAS-
llas de 75 cl de este vino. TRONOMIA por su estructura y elegancia. De
En la CATA destaca su color grana- trago largo, marida con carnes estofadas y asa-
te intenso con capa media-alta, lim- das, asi como con caza y embutidos curados.

EL PARECER DE JULIO SAENZ, EL ENOLOGO
“Martelo es un nuevo proyecto fruto del tiempo. De/ tiempo dedicado a estudiar la fin-
ca, de todos los anos empleados en conocer las uvas y vinos de cada cosecha. Del tiempo

destinado a saber como tenemos que envejecer este vino en barrica. Torre de Ofa no es una
finca uniforme... Ni facil. A mi entender, se comporta mas como una pequeiia ‘Borgona’. Cada
parcela se expresa de una manera distinta. Martelo refleja mas un concepto borgofon. Por la
orientacién del viiiedo, la composicion del suelo y el tipo de uvas que tiene. Disfrutamos,
esa es la clave, de un vino rojo cereza, una nariz que destaca por la frescura y elevada expre-
sion frutal y una boca equilibrada fina, amable y con taninos -delicados y elegantes- que estan,
pero no se les nota. Me gusta asi Martelo.”
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“Un buen exponente de los vinos finos de
Laguardia. Modernidad en un paso de
boca con frescura y noble fuerza, equili-
brado, fluido, sabroso y expresivo”

e Planeta Vino - 97 puntos

-l_g — _,_h Muy tdnico, con piel de naranja y

toques de frutos negros. De cuerpo
f medio y una textura granulada ultra
— g i - “— fina. Muy largo y sabroso, con matices
frescos.

www.jamessuckling.com - 93 puntos

Color: cereza intenso, borde granate.
Aroma: ebanisteria, fruta madura,
cacao fino, habano, tostado. Boca:
sabroso, especiado, tostado, taninos
potentes.

93 puntos

Un vino con mucha personalidad don-
de, muy probablemente, la propuesta
personal de su endlogo, Julio Sdenz,
tenga mds impronta entre todos los
vinos de la bodega. Habrd que seguir
su evolucion y catar afiadas futuras.

Verema

Cuando el vino marca la diferencia...
Potente presencia de fruta en confitu-
ra, espaciados dulces, notas de badana,
ensambladas a la perfeccion con una
parte expectorante de aromas bal-
sdmicos y donde la barrica solo hace
de acompafiante perfecto, aportando
elegancia y sin quitar protagonismo al
vino.

Vivir el Vino
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En plena

VENDIMIA

ASI ESTAMOS. METIDOS DE LLENO EN LA LABOR MAS TRASCENDENTAL
PARA NUESTRAS BODEGAS QUE, EN ESTE 2017, HA LLEGADO CON UN
NOTABLE ADELANTO CON RESPECTO A CAMPANAS PRECEDENTES. UNA
VENDIMIA EXIGENTE Y MUY CONDICIONADA POR LA HISTORICA HELADA DE
ABRIL QUE SACUDIO, ENTRE OTRAS ZONAS, A RIOJA'Y RIBERA DEL DUERO.

recta final de nuestra vendimia 2017. Un afio en el que los rigores meteo-

rolégicos han condicionado notablemente, en todo el vifiedo espafiol, las
fechas de inicio y el desarrollo generalizado de esta cosecha calificada por muchos
como incierta, exigente e incluso temida. Dos han sido los fenédmenos climatolégi-
cos que han afectado este afio al ciclo vegetativo de la vid. Por un lado, |la enorme
sequia y, por otro lado, la durisima helada de la aciaga madrugada del 28 de abril
que serd recordada por viticultores y bodegueros durante muchos afios.

C uando tengan estas pdaginas entre sus manos, estaremos encarando ya la
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Lagar de Cervera ha sido la primera de nues-
tras bodegas en iniciar esta campafa. Y lo hizo
el 6 de septiembre, con dos semanas de ade-
lanto con respecto a 2016. Una cosecha que, en
toda la D.O. Rias Baixas ha estado mediatizada
por la ausencia de lluvia durante gran parte del
afno. No obstante, gracias al sistema de fertirri-
gacion implantado hace tres afios en nuestras
fincas de uva Albarifio de O Rosal (Pontevedra)
asi como a los constantes cuidados de nuestro
equipo, hemos podido reducir notablemente los
posibles dafios causados por la dura escasez
hidrica. Sélo asi hemos podido obtener mostos
muy equilibrados gracias a que hemos selec-
cionado y cortado una uva de mucha calidad,
con muy buen estado sanitario y con un ligero
y previsible descenso en la produccion con res-
pecto a la abundante cosecha pasada.

La siguiente bodega en entrar en escena ha
sido La Rioja Alta, S.A. Aunque ya en febrero
comenzd a hacer algo mds calor de lo habitual,
fue en marzo y mayo cuando las temperaturas
fueron ostensiblemente mas altas de lo normal
por tierras riojanas. Esto supuso la aceleracion
del ciclo vegetativo y un adelanto en el estado
fenoldgico de entre dos y tres semanas con res-
pecto a la cosecha 2016. Solo un dato: este afio
hemos comenzado la vendimia el 11 de septiem-

bre en la Finca “Los Cuartos” y el afio pasado lo
hicimos, en este mismo vifiedo, el dia 29.

Tanto en La Rioja Alta, S.A. como en las fincas
de Torre de Ofia (Rioja Alavesa), cuya recogida
comenzé el 25 de septiembre, se han ido cum-
pliendo nuestras expectativas de afrontar una
vendimia larga en el tiempo, pausada y selec-
tiva pero corta en cantidad. La causa, la nece-
sidad de esperar a que la uva procedente de los
vifiedos afectados por la helada del 28 de abril
haya ido alcanzando su punto éptimo de ma-
duracién. Si que la fertilidad de nuestras plan-
tas -numero y tamafio de racimos - esta siendo
ostensiblemente inferior a la de la cosecha 2016
debido a la comedida recuperacién en los vifie-
dos helados entre los que, afortunadamente, no
se encontraban gran parte de los destinados
habitualmente a la elaboracién de Grandes Re-
servas y Reservas. Ademads, en lineas generales,
nuestras expectativas de produccién en Rioja
mejoraron bastante tras los 50 mm de lluvia cai-
dos a finales de agosto.

Donde si que, lamentablemente, hemos no-
tado mucho mas la afectacion del hielo de abril
ha sido en el vifiedo de nuestra bodega Aster
en Ribera del Duero. Alli, donde el adelanto de
la vendimia ha sido incluso mayor gue en Rioja,
este afio hemos contado con una produccién
de alta calidad muy limitada.
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jFeliz cumpleanos

VINA ARDANZA!

FIESTA DE CELEBRACION EN LA RIOJA ALTA, S.A.

tiembre en nuestra bodega de Haro fue una de ellas. Ese fue el dia elegido

para soplar, junto a mas de 500 invitados, las 75 velas del cumpleafos de
Vifia Ardanza. Un dia muy especial que comenzd con un recorrido teatralizado
por la bodega que comenzé a finales del XIX y que acabd con un merecido gran
brindis con Vifia Ardanza 2008.

Los encargados de abrir a los invitados las puertas de su bodega fueron, nada
mas y nada menos, que nuestra primera Presidenta alld por 1890, D2 Saturnina
Garcia Cid y nuestro primer endlogo, el francés Monsieur Albert Vigier. iQué me-
jores anfitriones para realizar un precioso viaje en el tiempo!

Una bienvenida sorprendente para un recorrido magico que nos trasladd por
las décadas mas relevantes en
la trayectoria de nuestro Vifa
Ardanza. Por supuesto, los
ainos 40 y 50, en los que re-
gistrabamos oficialmente esta
marca y en los que comenzaba
la andadura por el mundo de
este simbolo de nuestra bode-
ga. Tiempos en los que el cine-

H ay fiestas inolvidables vy, sin duda, la que celebramos el sdbado 16 de sep-
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matégrafo empezaba a mostrar “demasiadas
imagenes descaradas repletas de malos moda-
les” que un sacerdote debia ordenar...y cortar.

Un viaje que debia continuar por la década
de los 60, en la que descubrimos el primer Vifia
Ardanza Reserva Especial de la historiay en la
que el movimiento hippie llenaba el mundo de
paz y amor, y por los célebres 70 en los que, ya
convertido en un grande, Vifia Ardanza contem-
plaba como un tal Steve Jobs pretendia, en su
garaje, disefiar un ordenador personal y llamar a
su empresa ‘Apple’.

Mientras, a finales de los 80, el mundo asis-
tia a la caida del muro de Berlin, Viia Ardanza
se consagraba ya como una de las mas impor-
tantes referencias vinicolas internacionales.
Llegarian los 90 y el activismo medioambiental
y, ya mas cercanos, los aflos 2000... Imaginen
la cara sorpresa de todos nuestros invitados al
concluir su recorrido en el tiempo por el interior
de una estacion espacial.

Tras el intenso viaje, llegaba un fin de fiesta
a la altura del gran protagonista: Vifia Ardanza
2008. Musica en directo, fotografias, un coctel,
una tartay, por supuesto, un gran brindis por los
muchos éxitos que, seguro, seguiran llegando.
Pero, ademas, hubo otro relevante motivo para
alzar la copa: el lanzamiento del nuevo Marte-
lo 2012. Coincidiendo con su salida al mercado
internacional, los invitados pudieron degustar-
lo y disfrutar, en un espacio anexo dedicado a
este vino, de una cata comentada por el propio
endlogo Julio Sdenz. Una gran oportunidad de
descubrir la primera cosecha de un vino que,
estamos seguros, también nos acompafara en
muchas celebraciones.

DISFRUTE DE TODAS LAS
FOTOS DE LA FIESTA
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THE GRILL
RESTAURANT,
NEW YORK

Celebrando en

ESTADOS UNIDOS

CONTINUAMOS BRINDANDO EN TODO EL MUNDO POR EL 75
CUMPLEANOS DE VINA ARDANZA. POR SUPUESTO, EN ESTA INTENSA
AGENDA DE CELEBRACIONES INTERNACIONALES, NO PODIA

FALTAR UNO DE NUESTROS MERCADOS MAS RELEVANTES.

narios, a comienzos de septiembre, a cuatro grandes ciudades donde desde

hace aflos contamos

con una relevante presencia
tanto en las mejores tiendas
especializadas como en los
restaurantes mas prestigiosos.
Hablamos de New York, Was-
hington, Los Angeles y Dallas.
Hasta alli se desplazaron
el Presidente de La Rioja Alta,
S.A., Guillermo de Aranzabal
y el endlogo Julio Sdenz que
junto a los responsables de
nuestras oficinas comerciales
americanas, Rafael Momene vy

I a gira norteamericana del 75 aniversario de Vifia Ardanza tuvo como esce-
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Maria Sdenz de Santamaria, fueron los encarga-
dos de dirigir una serie de presentaciones, al-
muerzos y cenas maridadas con Vifa Ardanza
como gran protagonista. Periodistas, criticos,
importadores y destacados clientes pudieron
realizar un histérico recorrido por algunas co-
sechas que han marcado la trayectoria, durante
las ultimas tres décadas, de uno de los vinos
de Rioja de mayor prestigio y reconocimiento
internacional. Por supuesto, el brindis final fue
con la cosecha 2008 con la que conmemoramos

o
HOTEL RITZ CARLTON,

oy |
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esta efeméride. Ademas, los invitados tuvie-
ron también la ocasién de catar en primicia el
nuevo Martelo 2012, que cosechd importantes
halagos.

Esta gira americana ha servido para corrobo-
rar la magnifica capacidad de envejecimiento
de Vifla Ardanza. Solo basta con comparar las
recientes puntuaciones concedidas por Wine
Spectator tras la cata en New York con las notas
‘originales’ publicadas hace afios por esta publi-
cacion de referencia en todo el mundo.

PUNTUACION ORIGINAL CATA 2017
v |NAARDANZA1989 ........................................................................... 79 ............................................... 9 2 ........ .
v |NAARDANZA1994 ........................................................................... 83 ............................................... 91 ........ .
V|NAARDANZA2004 .......................................................................... 9495 ........ .
V|NAARDANZA2003 .......................................................................... 90 .............................................. 91 ........ .

LEER ARTICULO: “ARDANZA
AND ARISTOTLE” EN

WINE SPECTATOR




El Club de Cosecher(;?':""“
EN SU MOVIL

yifia Ardanza 2009
| Jarpboam Edician
Especial Swarovski

LE PRESENTAMOS LA NUEVA APLICACION PARA DISPOSITIVOS
MOVILES DEL CLUB DE COSECHEROS. CONTINUAMOS APOSTANDO
FUERTE POR LAS NUEVAS TECNOLOGIAS Y PARA ELLO, TRAS LA
CREACION DE SU PROPIO ESPACIO WEB, TIENDA'Y SUSCRIPCION
ON LINE ASI COMO UN PROGRAMA DE PUNTOS, DAMOS UN PASO
MAS LANZANDO ESTA APP PARA LOS ENTORNOS ANDROID E

IOS QUE YA PUEDEN DISFRUTAR TODOS NUESTROS SOCIOS.

omo comprobard cuando descargue e
instale la nueva aplicaciéon en sus teléfo-

nos y/o tablets, su manejo es muy senci-

llo, intuitivo y seguro. Una vez que introduzca su
numero de socio y contraseiia privada podra
navegar por un menu principal desde el que

accederd comodamente a las diferentes funcio-

nalidades.
Asi podra consultar en todo momento sus

datos personales, el histérico de barricas sus-

critas, las ediciones de los Clubes de La Rioja
Alta, S.A., Torre de Ofa y Aster abiertas en

cada momento y las ultimas noticias de nues-

tros vinos y bodegas. Ademas podra revisar sus
puntos conseguidos y canjearlos rapidamente
por premios o adquirir o regalar nuestros vinos
y productos a través de la tienda on line con

precios exclusivos para el Club de Cosecheros,

con un disefio especialmente adaptado a los
dispositivos moviles. Mediante esta nueva App,
puntualmente le enviaremos también notifica-
ciones para informarle de informacion relevante
relacionada con el Club -apertura de suscripcio-
nes, entregas, etc.- asi como ofertas exclusivas
para usted.

Le invitamos a disfrutar, desde este momen-
to, de su barrica en el movil. Ademas, si es uno
de los primeros 300 Socios en instalar la App,
le obsequiaremos automaticamente con 20
puntos en su cuenta.

& AppStore
EI

DESCARGUE

AHORA LA APP
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RALLY FOTOGRAFICO

PRIMERA MENCION:
JOSE JAIME GOMEZ,
CON ‘EN SILENCIO’

LA RIOJA ALTA, S.A., ESCENARIO
DEL VII RALLY FOTOGRAFICO
DE DIARIO LA RIOJA

SEGUNDA MENCION:
n escenario de lujo, nuestra bodega de ALBA Mz DIEZ, CON
‘MODERNA TRADICION’

Haro. Cien aficionados a la fotografia y

al vino. Fueron los ingredientes perfec-
tos para la celebracion de la séptima edicion del
Rally Fotografico organizado por el portal es-
pecializado lomejordelvinoderioja.com de
Diario La Rioja. Cdmara en mano, los participan-
tes en este concurso recorrieron los jardines de
La Rioja Alta, S.A., las salas de barricas, las tinas
centenarias, los botelleros, las salas de cata,...
Cada uno buscando ese detalle, ese instante
magico, ese espacio Unico que inmortalizar y
que reflejara la esencia de nuestra casa. Dificil
tarea la del jurado encargado de seleccionar las

N ] /' PREMIO DELOS
mejores imagenes. Para la ganadora -‘A la luz INTERNAUTAS:

de las barricas’, obra de Jesis Ibafiez- un pre- ‘EL 0JO DE LA BARRICA’

DE LUIS CARLOS

mio adicional: ser la portada de este Boletin.
TORRES.

Ns

ELADIO ARAIZ,
DTOR. DE
MARKETING DE
LARIOJAALTAS. A.
ENTREGA EL PREMIO
AL GANADOR
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MUNDO DEL VINO

TANK GARAGE
WINERY

Bodegas

ORIGINALES

NOS GUSTA VIAJAR POR EL MUNDO Y DESCUBRIR LUGARES
ESPECIALES EN LOS QUE EL VINO ES PROTAGONISTA. EN ESTA
OCASION, HEMOS SELECCIONADO PARA USTED ALGUNAS BODEGAS
UBICADAS EN ESPACIOS INSOLITOS QUE LE INVITAMOS A CONOCER.

UNA GASOLINERA

Si, como lo leen. Una gasolinera abandonada de 1930 es el sor-
prendente lugar en el que se construyé Tank Garage Winery en
tierras californianas (Napa Valley). En su interior, sus llamativas
botellas se entremezclan con vetustos surtidores, herramientas,
motocicletas, coches,... Un templo para quienes cuentan con el
motor y el vino entre sus pasiones que deben ‘repostar’ en una
sala de catas ubicada en un viejo taller de reparacién de vehiculos
denominado Lubrication Tank.

+ info en www.tankgaragewinery.com
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UN MONASTERIO

Célebre y apasionante es la vinculacién histérica entre el vino y
lo monacal. Son muchos los vestigios vinicolas que hallamos en

muchas iglesias y lugares de culto europeo. Pero no es habitual,
como en el caso de la italiana Ruffino Santedame, que una bo-
dega se establezca en las instalaciones de un antiguo monasterio
benedectino del siglo XV, en el corazén del célebre Chianti. En
sus alrededores, ademas, los amantes de la naturaleza encontra-
ran uno de los pocos bosques de cipreses protegidos de Europa.

+ info: www.ruffino.com/us/our-estates/santedame

UN SUBMARINO

Viajamos o, mejor dicho, navegamos de nuevo hasta tierras cali-
fornianas, hasta San Francisco, para ‘alistarnos’ en el USS Butter-
cup, un submarino construido para la instruccién y entrenamiento
de marines en plena Segunda Guerra Mundial. Ahora es la casa,
en plena bahia, de Sottomarino, bodega donde se degustan vi-
nos de origen y estilo italiano.

+ info: http://sottomarinowinery.com/

UN BARCO

Para los que prefieran estar en mar, pero bajo cubierta, la opcion
perfecta es la de la bodega mexicana Vena Cava. Una sorpren-
dente construccién de 2005 en varios barcos pesqueros dados
totalmente la vuelta bajo cuyos cascos, de forma totalmente
natural, se mantienen frescos los botelleros ante la amenaza del
peligroso calor desértico.

+ info: https://www.venacavawine.com/

UN CASTILLO

A orillas del lago Leman, se ubica el célebre Castillo de Chillon,
uno de los grandes atractivos turisticos de Suiza gracias, en gran
parte, a la poesia de Lord Byron o las obras de Alejandro Dumas.
Ahora, ademas, desde el afio 2011 cuenta con un atractivo mas
al ser también una bodega con su sala de barricas subterrdnea y
una pequefna extension de vifiedo, el origen de los vinos ‘Clos de
Chillon’. + info: www.chillon.ch

UNA CARCEL

Los afortunados que elijan la paradisiaca isla hawaiana de Maui
como destino pueden disfrutar de Mauiwine, una bodega muy
especial en las laderas del volcan Haleakala. Una antigua prision
construida en 1850 en la que los reclusos aguardaban su traslado
a un centro mas grande es hoy el sorprendente escenario de toda
una experiencia Unica que se completa visitando sus vifiedos que,
a una altura superior a los 600 metros, nos regalan unas inolvida-
bles vistas de la isla. + info: https://mauiwine.com
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PUNTUACKIONE

El examen de

JAMES SUCKLING

NUESTROS VINOS SOBRESALEN EN LA ULTIMA CATA DE VINOS
ESPANOLES DEL RELEVANTE PRESCRIPTOR NORTEAMERICANO.

esde hace afios, su nombre tiene un
D peso muy importante entre los cata-

dores mas influyentes del panorama
internacional. Hablamos del critico americano
James Suckling, ‘culpable’ en los 80 del gran
éxito mundial de la revista Wine Spectator, que
visito a finales de junio nuestra bodega de Haro
para catar y puntuar una seleccion de afiadas
actuales e histéricas de nuestros vinos. VY, a te-
nor de los resultados obtenidos, hemos supera-
do el examen. Con nota.

GRAN RESERVA 904 7964 (98 puntos)
“Un vino legendario que he tenido la fortuna de
probar a lo largo de mi vida y que nunca decep-
ciona”

VINA ARDANZA 7985 (98 puntos)
“Fresco e intenso. Un final grandioso. Un vino
completo”

VINA ARDANZA RESERVA

ESPECIAL 2007 (97 puntos)
“Un vino Unico que todos deberiamos probar al
menos una vez en la vida”

VINA ARANA 2007 (96 puntos)
“Una fruta maravillosa, un vino eterno y sexy”

VINA ARANA 2009 (96 puntos)
“Un final fantdstico y un enorme potencial de
envejecimiento”

VINA ARDANZA 1970 (95 puntos)

“Un vino glorioso. Aun maduro y vigoroso. Un

vino viejo Unico”
VINA ALBERDI 2077 (94 puntos)

“Todo un Rioja clasico. Maravilloso”

VINA ARDANZA 2004 (94 puntos)

“Todavia un bebé. Magnifico ahora pero lo segui-

ra siendo durante afios”
MARTELO 2012 (93 puntos)

“Su primer lanzamiento y nos muestra un nuevo

estilo de La Rioja Alta, S.A. Realmente fresco”
GRAN RESERVA 890 7987 (93 puntos)

“Un bonito vino viejo con mucha alma”

TORRE DE ONA 2074 (92 puntos)

“Necesita dos o tres afios mas en botella pero ya

impresionante”

LAGAR DE CERVERA 2076 (91 puntos)

“Con una maravillosa intensidad acida. Densidad

y pureza frutal”
FINCA SAN MARTIN 2074 (91 puntos)

“Fresco e integrado con taninos aterciopelados.

Delicioso y sabroso”

PAZO DE SEOANE
ROSAL 20176 (90 puntos)

“Con una acidez intensa y poderosa. Final vivo”
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ACTUALIDAD

Las nuevas categorias

DEL RIOJA

| vino de Rioja ha estado envuelto en los

ultimos meses en una ardua polémica

que ha copado muchos debates dentro
y fuera del sector. La principal razén o, al me-
nos, la mediaticamente mas relevante ha sido la
“necesaria” diferenciacién exigida por algunos
productores para resaltar la singularidad y ca-
lidad de los pagos de procedencia de las uvas.
Esto ha desembocado finalmente en cambios
como la aparicion, desde esta cosecha 2017, de
nuevas menciones gue conviviran con las inter-
nacionalmente reconocidas categorias actuales:
Joven, Crianza, Reserva y Gran Reserva.

Esta nueva reglamentacién desarrolla los lla-
mados ‘Viiedos Singulares’. El vifiedo debera
tener al menos 35 afos y el rendimiento maximo
serd de 5.000 kg/ha para uvas tintas y de 6.922
para blancas. Para el uso de esta nomenclatu-
ra se exige propiedad del viledo durante diez
afos, asi como vendimia manual y la elabora-
cion y crianza por separado. Ademads, las bote-
llas tendran numeracién y precinta especifica
y los vinos se someteran a una doble cata, una
inicial y otra antes de salir al mercado, con una
valoracion exigida de ‘excelente’.

Dentro de esta nueva categoria se establecen,
a su vez, dos menciones: ‘Vinos de Municipio’ y
‘Vinos de Zona’. En el primer caso, Rioja cuenta
con 142 municipios susceptibles de llevar esta
indicacién. Para ello, se exige que la bodega se
sitle en el pueblo de referencia y, como minimo,
el 85% de las uvas deben proceder del municipio
o de localidades limitrofes. En el segundo caso,
las ‘subzonas’ actuales pasan a ser zonas y los
principales cambios se limitan al tamafio de in-
dicacién en las etiguetas y al porcentaje de uvas
minimo admitido para indicarlo: el 85% de las
uvas deberd proceder de la comarca a que se
haga referencia (Rioja Alta, Rioja Oriental -an-
tes Rioja Baja- y Rioja Alavesa) vy, el resto, de
municipios limitrofes.

Ademas, otra novedad importante es la sor-
prendente decision del Consejo Regulador de
afnadir ‘Vinos Espumosos’ a los tipos de vinos
amparados hasta hoy por Rioja. A la espera de
la aprobacion final de Bruselas, habrd que ver
ademas si las escasas bodegas que actualmente
los elaboran renuncian a la célebre D.O. Cava
para apostar por el ‘Espumoso Rioja’.
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MUNDO DEL VINO

EL VINO

también se LEE

POR SUPUESTO. AUNQUE NUESTRA RECOMENDACION ES DISFRUTAR
JUNTO A UNA COPA DE ESTA SELECCION DE NOVELAS QUE
TIENEN AL MUNDO DEL VINO COMO PRINCIPAL ARGUMENTO.

LAS CEPAS DE SAN LORENZO

Edward Steinberg

El autor nos narra, como si de un diario se tratara, sus visitas en
fechas determinantes a la emblematica bodega italiana Gaja
para describirnos todas y cada una de las fases necesarias para
la elaboracién del vino Sori San Lorenzo 1989. Desde el campo a
la bodega, en un tratado muy recomendable tanto para profe-
sionales como aficionados. Los similes, explicaciones y detalles
facilitan notablemente su lectura y atrapan a cualquier endfilo.
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MUNDO DEL VINO

LA BODEGA

Noah Gordon

El proceso de elaboracién del
vino, una emocionante historia
de superacién personal y una
conmovedora trama de intri-
ga. Son los argumentos que
rigen esta novela ambientada
en tierras catalanas a finales
del siglo XIX, desde donde un
joven viticultor huye a Fran-
cia para, a su regreso a Catalu-
fAa, intentar conseguir el mejor
vino de sus vifas familiares.

LA CATA

Roald Dalh

Lo que apuntaba ser una cena
tranquila en una mansion de
Londres se convierte en guerra
por la apuesta entre dos invita-
dos por ver si uno de ellos ave-
rigua, sin ver la botella, el vino
que se estd sirviendo durante
la velada. Un fantastico cuento
en el que sobresalen tanto su
contenido como el continen-
te, gracias a sus ilustraciones,
encuadernacion 'y portada.
Magnifico.

UN VINEDO EN LA
TOSCANA

Ferenc Maté

Divertido relato my facil de leer
con dos neoyorguinos como
protagonistas que anhelan
crear el mejor vino del mundo
en Toscana. Para conseguirlo
necesitardn constancia, buen
gusto y sobre todo reirse de
ellos mismos. En Montalcino
encuentran un antiguo monas-
terio rodeado de potenciales
vifledos. Es solo el primer paso
de un largo camino hacia el
éxito.

Y1

ELHIJODE LA VID

Carlos Clavijo

Un evocador relato que se de-
sarrolla en el pueblo imaginario
de San Esteban y que se desa-
rrolla en localizaciones como
Logrofo, Briones y Haro. Nos
narra la aventura de los bo-
degueros riojanos y la historia
del vino de Rioja, el amor a la
tierra y la perseverancia de un
hombre por hacer realidad su
sueno.

LOS IGNORANTES
Etienne Davodea

El bello relato, en forma de
comic, de una iniciacion cru-
zada. Dos protagonistas, el
dibujante y un bodeguero,
totalmente profanos uno en
la materia del otro. Un afio de
convivencia obra el milagro de
descubrir dos mundos tan le-
janos y, a la vez, tan cercanos.
En el camino, las ilustraciones
nos trazan el delicado proceso
de elaboracion. De la cepa al
descorche de la botella. Muy
recomendable.

IN VINO VERITAS

Virginia Gasull

Una inspectora sin conocimien-
tos de vino es la encargada de
investigar el robo de varias
botellas histéricas. Durante
su labor inicia un fascinante
viaje descubriendo la pasién
por el vino, la lucha de los
viticultores franceses y su co-
laboracién con la Resistencia
durante la ocupacion alemana
en la Segunda Guerra Mundial
asi como la existencia de obras
de arte que siguen ocultdando-
nos grandes misterios.
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“VER DISFRUTAR a mis

invitados &s mi MAYOR

: SATISFACCJON"

SliVla Mozxeno
G Fumiadﬂmﬂe (enas Adivina

HACE TRES ANOS, SILVIA DECIDIO DEJAR SU TRABAJO Y ABRIR LAS

—Inicié su proyecto ‘Cenas Adivina’ en 2014.
<lmaginaba que tres afos después iba a reci-
bir mas de 2.000 personas en el salon de su
casa?

—Nunca me atrevi a soflar tanto. Me sien-
to muy feliz de haber podido conocer
a tantas personas maravillosas, genero-
sas y con tantas ganas de compartir y
aprender.

—¢Cuadles son las claves del éxito de su idea?

—Disfrutar cada velada con la ilusién de la pri-
mera vez.

—Muchos la definen como la anfitriona perfec-
ta. éSiempre ha tenido esta vocacion?

—Este proyecto soy yo, siempre me ha encanta-
do cuidar a mis invitados. Verles disfrutar es mi
mayor satisfaccion.

—Comienza el ‘curso’ con un calendario inten-
so que incluye la primera cena en Londres o
en Miami. éllusionada?

PUERTAS DE SU CASA EN EL CENTRO DE MADRID PARA ORGANIZAR
VELADAS EN LAS QUE INVITADOS DESCONOCIDOS PUDIERAN COMPARTIR
EXPERIENCIAS, CONVERSAR Y ESCUCHAR A INVITADOS ILUSTRES,
ADEMAS DE UNA CENA REGADA CON BUENOS VINOS. HOY, SU AMPLIA
LISTA DE ESPERA ATESTIGUA EL EXITO DE SU BRILLANTE IDEA.

—Muchisimo. ilmaginate  Cenas  Adivina
por el mundo! Juntando personas con
ganas de aprender y ayudarse compartiendo
experiencias, emociones y conocimientos.

—éOtro de los retos es que mas hombres se
animen a participar en sus veladas?

Si, me encantaria. Son mucho mas enriquecedo-
ras y muy divertidas. A ellos les cuesta mas pero
una vez que lo prueban, irepiten!

—Por supuesto, no hay cena sin vino y cada no-
che nuestra sumiller Gloria Carrero descorcha
botellas... y conversaciones.

—Gloria es Unica y contagia su pasion por los
mejores vinos del mundo, los vuestros.

MAS INFORMACION EN

CENASADIVINA.COM

”~
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RECONOCIMIENTOS

GUIA PENIN 2018

Gran Reserva 890

repite como mejor Clasico

de RIOJA

a Guia Pefiin 2018 es contundente a
L la hora de hablar de la cosecha 2005

-todavia no disponible- de Gran Re-
serva 890:

“Finura, complejos matices tercia-
rios, acidez y elegancia, son parte
de sus credenciales, un vino sefio-
rial, serio y que ya forma parte
de la historia viva del vino de
Rioja”

Es la descripcion del panel de
cata de la nueva Guia Pefin que,
tras examinar mas de 11.500
referencias, ha publicado los
resultados obtenidos por los vi-
nos espafioles que estardn en
el mercado durante el préximo
afio. Y de todos ellos, solo ocho
“vinos grandiosos” han obtenido
la maxima puntuacién (98), sien-
do Gran Reserva 890 de 2005 el
unico de estilo “Clasico’ dentro
de los tres Riojas elegidos, “tres
Vinos exquisitos con un nexo co-
mun: la acidez y el equilibrio”.

Pero ademdas de esta gran
noticia, la recientemente lanzada
Guia Pefiin 2018 nos ha dejado
otras magnificas puntuaciones
que avalan el excelente momen-
to que atraviesan las cosechas
actuales y futuras de nuestras
marcas.

Estas son las nuevas calificaciones
90+ concedidas por el equipo dirigido
por Carlos Gonzalez:

GRAN RESERVA 890 2005: 98
(AUN no disponible)

VINA ARANA 20717: 93
(AUn no disponible)

TORRE DE ONA 2074: 90
(AUn no disponible)

ASTER CRIANZA 2074: 91
(AUn no disponible)

ASTER FINCA EL OTERO
2014: 93

.l ey

CONSULTE LA
FICHA DE CATA
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NOTICIAS BREVES

2017
CERTIFICADO de

| EXCELENCIA

tripadvisor

BODEGA LA RIOQJA ALTA 5.A.

O UL G

POR RECIBIR SISTEMATICAMENTE PUNTUACIONES ALTAS DE LOS VIAJERQS

Renovamos el
CERTIFICADO DE

EXCELENCIA de
TripAdvisor

Un afio mas, Tripadvisor nos ha concedido su
Certificado de Excelencia gracias a las magni-
ficas opiniones y valoraciones que los visitan-
tes a nuestra bodega han compartido en esta
pdgina, la mds importante web de viajes del
mundo. Ademas, gracias a las criticas positivas
compartidas, La Rioja Alta, S.A. ocupa el pri-
mer puesto en el listado de recomendaciones
‘Cosas que hacer en Haro’, en el que se englo-
ban bodegas, recursos turisticos y actividades
de la ciudad jarrera.

A TASTE OF SPAIN,
cita con los mejores
vinos del mundo en
Burdeos

El Palacio de la Bolsa en el centro histérico de
Burdeos fue el escenario el pasado 19 de junio
de ‘A Taste of Spain’, actividad enmarcada
en Vinexpo 2017 y organizada por la revista
Wine Spectator. La publicacién fue la encar-
gada de seleccionar a las bodegas participan-
tes en esta exclusiva muestra de los mejores
vinos espafoles que fueron ademas armoniza-
dos con una cocina elaborada por diez de los
chefs espafioles mas reconocidos, como Fe-
rran Adria y José Andrés. Una cita en la que
nuestro Presidente Guillermo de Aranzabal y
el endlogo Julio Sdenz pudieron presentar el
nuevo Martelo 2012 y Vifa Ardanza 2008 es-
pecial ‘75 Aniversario’.
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FERNANDO M L ANDREAS KUBACH
B

Dos nuevos Master of Wine
ESPANOLES

El aragonés Fernando Mora y el aleman residente en Espafia desde 1984,
Andreas Kubach, han conseguido su titulo de ‘Master of Wine’ uniéndose
asi a Pedro Ballesteros, el Unico representante espafiol hasta la fecha en
esta exclusiva némina de ‘sabios’ vinicolas que han superado las exigentes
pruebas tedricas y de cata de vinos. De esta forma, el Master of Wine Ins-
titute -institucion creada en Reino Unido en 1953 para certificar los conoci-
mientos de los profesionales del vino britdnicos- cuenta en la actualidad con
un total de 369 miembros en todo el mundo.

Presentes en el novedoso SALON
PENIN 2018

La edicion XVIII del Salon de los Mejores Vinos de Espaiia organizado por
la Guia Pefin llega con novedades importantes. Por primera vez, se desa-
rrollard en dos dias (23 y 24 de octubre) en IFEMA Madrid y ademads, las
bodegas estaran divididas por categorias. De esta forma, La Rioja Alta, S.A.
se ubicard en el espacio dedicado a los ‘Vinos del Podio’ (95 a 99 puntos) y
Torre de Ofa, Aster y Lagar de Cervera estaran en el de “Vinos Unicos’ (93
y 94 puntos).
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BODEGAS Y CONCURSO

PARTICIPE EN NUESTRO CONCURSO
Todos nuestros Socios tienen la oportunidad
de concursar y ganar una estupenda cesta
con productos de nuestra tienda. Para con-
seguirla, deben responder correctamente a
la pregunta planteada y remitirnos la res-
puesta por fax (941 312 854) o por e-mail
(club@riojalta.com). El ganador serd ele-
gido por sorteo y se anunciard en nuestro
siguiente boletin.

CONCURSO DEL

NUMERO ANTERIOR:

éDe qué finca procede la Garnacha con la
que se ha elaborado Vifia Ardanza 20087
Respuesta: La Pedriza

Ganador: F.V.B., Socio 5L de Madrid.

Nueva pregunta: {Cudntos puntos ha dado
el critico Andrés Proensa al nuevo Martelo
2012?

Vocabulario Enolégico

¢Qué es Glicérico?

Se trata de un vino suave y untuoso, de buen
paso de boca, como consecuencia de su co-
rrecto contenido en glicerina.

GRUPO

‘é; Q%;m %f ST

www.gruporiojalta.com
www.facebook.com/torredeona
@LaRiojaAltaSA / @torredeona
youtube.com/user/LaRiojaAltaSA

lariojaaltasa lariojaaltasa

LAGARBGERVERA
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Reservas: 945 621154
info@torredeona.com

Reservas: 986 625 875

info@riojalta.com

lagar@riojalta.com




Lo Pga Alin. ST,

Q0+

club

Gran Reserva 890 / 2004 Gran Reserva 904 / 2007

98 97 96 94' 97 95 95 95 95
PENIN  TIMATKIN  PROENSA  PARKER LSUCKUNG ~ PARKER  DECANTER  TIMATKIN ~ PERIN
Vifia Alberdi / 2011

Vina Arana / 2009

96 94

94 92 91

LSUCKUNG — PERIN — TIM ATKIN

91 90

LSUCKUNG — PERIN  DECANTER  PARKER

Vina Ardanza / 2008

95 94 94 94 93

DECANTER - TIMATKIN  LSUCKUNG ~ PEIN ~ PARKER

Torre de Ofia / 2012

- P

Martelo / 2012

97 93 93

PROENSA ). SUCKUING PRI

96 94 93 92

PROENSA  TMATKIN  ELPAS  PARKER

Aster Finca El Otero / 2014

E i
'I- ;

93 92 90

PENIN  PARKER  DECANTER

Aster Crianza / 2013

BB
90

PARKER

J3sw

Lagar de Cervera / 2016 Pazo de Seoane / 2016

L Do

91 90

1SUCKUNG — PERN

1. SUCKLING

Finca San Martin / 2014

91 90

J.SUCKLING ~ PARKER

Lo Dia Sl S24.

05+club

Cosechas histoéricas

Gran Reserva 890/1985: 95 Tanzer
Gran Reserva 890/1995: 96 Parker
Gran Reserva 890/1998: 96 Decanter
Gran Reserva 890/2001: 95 Parker
Gran Reserva 904/1964: 98 Suckling
Gran Reserva 904/1976: 95 Parker
Gran Reserva 904/2001: 96 Parker
Gran Reserva 904/2004: 96 Parker
Vinha Ardanza/1964: 97 Parker

Vina Ardanza/1973: 95 Parker

Viha Ardanza/1985: 98 Suckling
Vifia Ardanza/2001: 97 Suckling

9/2017
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Sé el primero v en hablar de mi
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MARTELO

e

RIOJA

Un soplo de aire fresco
en Rioja Alavesa

- -

www.torredeona.com

#MartcloWine TORRE DE ONA



