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LAGAR B CERVERA

Varietal, fresco, elegante y cautivador.

COSECHA

VINEDOS, VARIEDADES Y ELABORACION

TRADICION BODEGUERA DESDE 1982

LAGAR B CERVERA
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ENBOTELLADO EN LA PROFIEDAD

0 ROSAL - PONTEVEDRA - ESPARA

RIAS BAIXAS

A
DENOUINACION DE ORIXE

PRESENTACIONES

Aunque la primavera fue

célida, destacaron las oscilantes
temperaturas, inhabituales en esta
época del ano, con dias soleados

y noches frias que adelantaron la
brotacién de las yemas. A finales

de abril, los episodios de granizo,
especialmente en la subzona de

O Rosal, provocaron pérdidas
tempranas en la produccién. La
floracién se produjo a finales de
mayo, también con gran variabilidad
de las condiciones meteorolégicas
que se mantuvieron también
durante todo un verano fresco y
normal en cuanto a precipitaciones.
Las altas temperaturas de la primera
mitad de septiembre ayudaron a
completar la maduracién de las
uvas que vendimiamos antes de la
entrada de las primeras borrascas, a
partir del 21 de septiembre.

MARIDAJE

Las uvas seleccionadas se recogieron
en cajas de 20 kg que se trasladaron a
la bodega en transporte refrigerado.

Tras su paso por la mesa de seleccién
y despalillado, los mejores racimos

se enfriaron hasta alcanzar los 10°C
para su posterior maceracién durante
10 horas. Trascurrido este tiempo,
separamos el mosto en prensas
neumdticas en atmésfera inerte

para evitar oxidaciones. Tras su
decantacion, el mosto limpio fermenté
a 15°C. En esta cosecha realizamos

la fermentacién malol4ctica en un
10% de los depésitos. El vino se ha
conservado hasta su embotellado con
sus lfas finas que, mediante bazuqueos
periédicos, se mantienen en
suspensién aportando asi complejidad
al vino.

DATOS ANALITICOS

Perfecto para disfrutar con cualquier aperitivo. Ideal acompafiante del marisco
y del pescado, asi como de ensaladas, arroces de pescado, aves, quesos frescos,
ete. Idéneo con platos asidticos como, por ejemplo, el sushi o el sashimi.

NOTAS DE CATA

Cont. Aleohol Acidez Total
12,5% Vol 6,80 g/l
Acidez Volatil Extracto seco
04391 244l

En la copa aparece muy brillante, de color amarillo pajizo con reflejos

verdosos. Destaca su alta intensidad en la nariz, con aromas a piel de citricos,

acompafiados de notas de fruta de hueso como el albaricoque y los varietales
propios del albarifio: fruta blanca madura, manzana y pera. En boca destaca su
entrada fresca, gran estructura y amplitud. En el retrogusto volvemos a disfrutar

de su frescura y de los aromas citricos.
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